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Die Lebensmittelsicherheit steht in Europa

ganz oben auf der[Prierit&tenifst#. Seit

dem Jahr 2000 werden die[strengen

Vorschriften der [B8] noch weiter

,
verscharft, um,sicherzustellen, dass die

Lebensmittel der Europaerfgo sicher wie
moglich sind.|[Das neue Konzept verknipft
rherstellungsstufen miteinander: Lebens-

und Futtermittel werdenf%om Erzeuger bis

zum Verbraucher sorgfidltig verfolgt. Die

Behodrden derlﬁﬂfnehmen eingehende

Risikobewertungen vor und holen stets die

bestmdglichen wissenschaftlichen Gutachten

ein, bevor ein Erzeugnis, eine Zutat, ein
pbusbdbat- vl A

Zusatz oder ein gentechnisch veranderter
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Organismus zugelassen oder verboten wird.d f

Dies gilt fiir alle Lebens- und

Futtermittel, ob sie nun aus der }&q oder

ausfﬁrittlandern stammen. Sicherheit
bedeutet nicht Uniformit&t. Diefé‘.&)’ fordert

dieﬁiel falt [au.;def_aa,ea-e.—de{—em-l—ﬁa-ef

Die europdischen Rechtsvorschriften

-
schﬁtzen}traditionellé Lebensmittel und

Erzeugnisse auslbee%&mm%eniReglonen und

sorgen/&afur, dass der Verbraucher sie von

Nachahmungen unterscheiden kang;fgle
Europdische Union ermutigt Jihzel Landwirte
in zunehmendem MaBe, diefbualitét in den
Vordergrund zu stellen - nicht nur bei

Lebensmitteln, sondern auch mit Blick auf
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die Umwelt. Die [BH) respektiert auch das

H El/l'ﬂ/odi_rch& Union

Recht des Verbrauchers auf {Information [und 3
p L1/

Entscheidungsfreiheid. Sie regt [die

éffentliche]Beb&Ebd an, verlangt

aussagekraftige Kennzeichnungen und

verdffentlicht die wissenschaftlichen

Gutachten, die sie erhdlt, so dass die

Verbraucher den Lebensmitteln, die sie

verzehren, trauen kénnen.’Die europdischen

Verbraucher méchten, dass ihre

Lebensmittel sicher und gesund sind.\I/Die
kﬁﬂ bemiiht sich, dafilir zu sorgen, dass die
Lebensmittel, die wir verzehren, fiir alle
Blrger dei gleichen hohen Standard#

genigen, ob diese Lebensmittel nun aus dem

In- oder Ausland, aus der‘EH}oder aus

anderen Landern stammen.|Es wird sténdig

daran gearbeitet, die
Lebensmittelsicherheit/zu verbessern;

dariber hinaus wurde das Lebensmittelrecht

in denlietzted Jahren in umfassender Weise
auf den[meaestaq Stand gebracht. Dies
geschah als Reaktion auf die
schlagzeilentrachtigen

Lebensmittelskandale]rnﬁﬁaﬂ 90er Jahre% im

Zusammenhang mit BSE, dioxinverseuchten

Lebensmitteln und gepanschtem Olivendl.

-
DielEHﬂRechtsvorschriften]zur

Lebensmittelsicherheit sollten nicht nur

dem neuesten Stand der Erkenntnisse
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z2u /
entsprechen, dem Verbraucher sollten auch/r 0/‘/6”‘&&5’2’”\7
so viele Informationen wie mdglich dariber —_— Uhn f&rin‘dwhth
an die Hand gegeben werden, g welche Risiken <
"

bestehen koénnten und [was unternommen wird,J

(wal 2w iton zsf/ __7&#

/um diese moglichst gering zu halten. Ein

2/ Sche Ynion
Nullrisiko gibt es nicht, aber die }E‘U/ tut M Eﬂr‘O/DleC e

ihr Msdglichstes, um die Risikenlx&’&t—e—l—s- ..-A‘U/'J/V j H ’/

einer—umiassenden

Lebensmit%e;séghe;heé%se%fa%eqéeqﬂ*ﬁndt

Hilfe moderner Lebensmittel- und . L
Avia

Hygienestandards, die auf den neuesten

]vg-s-se-aseba-f-t-i—rehen{ Erkenntnissen beruhen, H 7/

auf einﬁ’lindestmaﬁ zu begrenzen. l /JOZL‘&.( I

Lebensmittelsicherheit beginnt ixil /’)‘b

ll-a-n-dw-a.—f-t—s-e-h»a-f-*eﬁeheﬁl Betrielg![ Die — 1/ /b”"/ /,dt)"
Lﬂha’HirfJthi’

entsprechenden Vorschriften erstrecken

sich auf die gesamteﬁ?roduktionﬁ‘/ und /?A/Cffﬁ dor‘ H %
[Vertriebskette vom ZErzeuger[bis zum ] jﬁdhf are } LJ7__/

Verbrauche_l.'/, ungeachtet dessen, ob die
Lebensmittel in der/.E‘.L)’ produziert oder aus H Eyrofva“l.féhﬁh Z/l’)iah

anderen Teilen der Welt importiert werden.( /

Die Lebensmittelsicherheitsstrategie der

[— 'J
J#4 stitzt sich auf vier Pfeiler: H EUI’WP‘W\/CACI/' Jnion

Vorschriften fiir die Sicherheit wvon

Lebens- und Futtermitteln, Iuna-bh—a-ng-a.—g—e—a-nél —_— tlh'['&)“Jh‘&l;Chgn /"7’%

offentlich zugangliche wissenschaftliche

Gutachten,\iMaBnahmenf zur Durchsetzung der — -{g‘ft

Vorschriften und zur Prozesskontrolle,

JAnerkennung des Rechts der Verbraucher,

anhand vollstdndiger Informationen uber




rHerkunft Z{md fInhaltsstoffel der n_n

Lebensmittel eineﬁkuswahl zu treffen. /ﬁnJJpreéh&hd(’/
Lebensmittelsicherheit heift nicht 5{ l

Uniformit&t. Das Vorgehen zur

Gewdhrleistung der Lebensmittelsicherheit

ist in allen lE'U’IMitgliedstaatenﬂgleich, H 1{ [ der Eﬂrﬂpé‘}'_ffbgh

doch gibt es jurehaud Spielraum fir H 4{ Union
ﬁielfalt. Auch traditionelle Lebensmittel }/&fh&j’v/éo -‘Vn#ﬁ}fﬁdé’qﬂh
und lokale Spezialitdten haben ihren — vhkr{trecchen

Platz. Die ]E-B] férdert lVi_e;lfalt! undf HEJI‘OPG iithe Union

Quailtaflsogar aktiv. Sie schiitzt aus

bestimmten Regionen stammende oder in — Araaé

; i 17, Rornen
bestimmten Produktionsverfahren — 1)mes New Borne
hergestellte lcharakteristischeloderl jr_m

traditionelle] Lebensmittel vor Nachahmung

und fdrdertﬁien biologischen Landbau. ﬁém;t —-2@}0'}71(«1‘6}0

Bereitet sich ein Land auf den EU-Beitritt

vOor, SO muss es ﬁléufig grofe und /;‘Mdh wie ver "'"f y

kostspielige Anstrengungen unternehmen, um

seine Vorschriften der ;EBI anzupassen und H Eurdﬁé’.r&hz"’ Union

seine Herstellungs- und

Vertriebseinrichtungen auf den neuesten

Stand zu bringen.YOft erhidlt es .
rfinanzielliz Fdrdermittei von der EU, damit [5{”5 ?{}h& s /‘”’ //73

es die lerforderlichen] Anpassungen *zea—t—n-a-h] H ndf!fj en HJSchnell

vornehmen kann.|In Ausnahmefdllen kann die 5
EU nach dem Beitritt eine Ubergangsfrist . _f&ﬁ

gewdhren, in der das betreffende Land die
ﬁnpassungen zum Abschluss bringen kann. /Tgr{amﬁcrhdven

Deshalb gibt es derzeit Ausnahmeregelungen e A’y}"JIV




- hauptsichlich fiir ]Fleisch]und]FischI [l | ’

verarbeitende Betriebe - in der 2
hi R ik, Let i ) -

Tsc%ec 1sc1r,1len epublik, Le tland'Lthauen, —UM}érJ‘}VebChelﬂ 4 éL /1{
Ungarn, Polexfl und der Slowakei. Spdtestens /%

T /
bis Dezember 2007 missen die Anpassungen ][&ft

-~ ‘e . -

Flbgeschlossen sein. Bis dahin diirfen //M/’ db&u(é Lﬂh@/ﬁ/"
Lebensmittel aus Betrieben, die noch nicht _
dem geforderten Standard gem‘igen,/in dem /”V’.

Land verkauft werden, in dem sie

’p—feel-a—ze:e—r—’e] wurden. Die Verbraucher des -/ hdrg&j/@/éi’

U
betreffenden Landes k&énnen diese -
lE—E-z-e&g-n+ss-e[ leicht erkennen, denn sie /, ! /f‘da}h/‘fé
-’
missen einen Stempel tragen, /dem zZu /d”‘g
Jentnehmenl ist, dass sie aus Betrieben [/-/;rk&hhﬂlﬂ

-
stammen, die den F—HﬂfJorschriftenﬁoch - 4f /dg,.. FlU

”
nicht entsprechen.l Fiir f j/(f/‘hc dujjﬁmj&hﬁ

Lebensmittelsicherheit sor}g-e-nﬁ ein I[/Il -t

umfassendes Regelwer]{ Die ersten /k,

Vorschriften Uber Lebensmittelsicherheit

wurden bereits erlassen, als ld':i_-e—E'H—lnoch /'ﬁl' man /.14 Eyro/oq,
ganz am Anfang [stand. Die /d}'é-fgl" Uh’)][4nj’2£‘£/"5h
Lebensmittelskandale der 90er Jahre '“Zihﬁicwn Aljﬁﬂm}q
zeigten, dass es ﬁn der Zeit war, die fdhél) thT‘
fbruchstiickhaft erlassenen /)’ﬂh der Eyr//oé‘b(he.h
Einzelvorschriftei durch ein einfacheres "'f&it Uhieh

Gesamtkonzept zu ersetzen_._‘/Dieses neue I

Konzept bertlcksichtigte auch }a.—a—s—‘tea—ae]@e-sem jH ,f

Mafe] die von verseuchten Futtermitteln -AVL@L
ausgehenden Risiken. lgcﬂ:laus entstand ein 1-—) Hier’

neues [ubesg-e-e—sd-ne%e-sl Recht[ das als H 1{ /VW’) I:I‘/vﬁ‘ﬁedféjhaér
Bedevtins




lbiigemeines| Lebensmittelrecht bekannt ist
und Jwen] 2002 bis 2005 schrittweise
eingefﬁhrt]wrrd. Es enth&dlt nicht nur

Grundsitze fir die Lebensmittelsicherheit,

sondern bildete auch die Basis fﬁr/’

folgendé Maﬁnahmen:JEinfﬁhrung des
Begriffs der ,Riickverfolgbarkeit™: Mit

anderen Worten, Lebens- und

Futtermittelunternehmen - ob es sich nun

um [Erzauger/ ]{/erarbeitungsbetriebé {oder

Importeure handelt - miissen [sa.cb.eud‘.aJ.LeB{,

dass alle Lebensmittel, Futtermittel und
Fﬂnmn#Zutaten iiber die gesamte

F&ﬁdﬂktiOﬁqkette hinweg - vom Erzeuger bis

zum Verbraucher - verfolgt werden k&énnen.

Jedes Unternehmen muss/gngeben kdbnnen, von
wem es beliefert wurde und /wen es
seinerseitsfbeﬁiefert hat, so dass die
vorangehende und die folgende
Produktionsstufe ]j-e-vm-le[ festgestellt

werden kbnnen.] Errichtung Ide-d Europdischen

Behorde fiir Lebensmittelsicherheit (EFSA):
Damit wurde die Fu*e;'von mehreren

wissenschaftlichen Ausschiissen geleistete

]Aabeéq unter ein Dach gebracht und die

hissenschaitlichelRisikobewertung fir die
Ifoentlichkeit'kfaﬁsparenteﬂ gestaltet.

Starkung des Schnellwarnsystems: Mit

seiner Hilfe kénnen die Europdische

Kommission und die EU-Regierungsbehdrden
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im Falle einer Lebens- bzw.

Futtermittelkrise umgehend reagieren. } A”’a'z’

lErzeugerl und [Verarbeitungsbetriebe [miissen F‘L_n
auBerdem eine groBe Zahl von [s-pe-a—:.—ﬁ.—aehen-f — {C—”Lj&%'}'gr'

Rechtsvorschriften einhalten, deren Zweck

es ist, sicherzustellen, dass die

Lebensmittel [so sicher wie |rechniseh/ fM{Jadgh Fall H 7f
méglich sind, dass die Verbraucher frawferrd Hfdj&lfnaﬂlﬁ

informiert werden und gréftmdgliche

Wahlfreiheit haben. Je nachdem kann dies —%5%
bedeuten, dass diel-E-q ein einziges H EP)‘J/@A‘:IJMC ﬂ}yl'ah
umfassendes Regelwerk annimmt, oder aber — :Z!h'frferen

dass die Mitgliedstaaten sich darauf

Krersténdigen, lgegenseitigl ihre jeweiligen /m, fg;'nahdg,\-ﬁg
Standardsfanzuerkennen.‘ Auf Unterschiede —r

im Detail kommt es nicht an, solange [ {;0” Jgd&m

dasselbe Endergebnis erzielt wird. Es wird P .

ﬂsorgfaltig iiberwacht, was bez/i‘rn Anbsa;m/ bgi /4'“/ ,/ad"” Féﬂ /’{//.-5’
de‘?J': Erzeugun# und der Verarbeitung in /j)

unsere Lebensmittel gelangen kann. Dies — unﬂr-ffréo'd-.on

beginnt bei den Futtermitteln, Id.-.-—h—} der H Adan h&‘/&# b‘L

Erndhrung der Tiere, welche unsere = ArbaL

Lebensmittel erzeugen oder die wir

verzehren. In den letzten zehn Jahren

-
haben mehrere rLebensmi ttelskandale / /45{‘15/7 en € H"ej&hdﬁ

deutlich gemacht, welche

Verseuchungsrisiken von bestimmten// — }rbr.ﬂ.lf /:4)’"}'3?) yen

Futtermitte]!a—p-&dn ausgehen, vor allem in H zf

der landwirtschaftlichen Intensivhaltung I &-L—t-

von Tieren.' Aus diesem Grunc; legt die EU- I /0‘/6




8

Politik nun/;esonderes Gewicht auf den

Schutz _der Gesundheit von Mensch und Tier.

[Sc—ist—eslverboten,

Futtermittelausgangsstoffe zu verkaufen,

die in irgendeiner Weise eine Gefahr fir

die Gesundheit vonlMensch]oderlTierloder

fiir die Umwelt darstellenj*énnted. Fiir den
Landwirt muss auf den Etiketten[&lar
erkennbar sein, was er kauft. ,

GleichermaBen sind chemische Zusdtze

verboten, sofern ihre Verwendung in

Lebensmitteln nicht ausdriicklich
zugelassen wurde. Die iulassung bedeutet,

dass sie erst einer umfangreichen

|Bvatuierung durch die Europdische Behorde

fiir Lebensmittelsicherheit unterzogen

]weféeﬂ—eéﬂdliDoch auch wenn die

Europdische Behdrde fir

Lebensmittelsicherheit sie fiir

lgesundheitiien} unbedenklich halt, heift

das noch nicht, dass sie auch zugelassen

foans
— ftt
H éfs (stalso

— Arial
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[ von vornherein
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I Beurtectv ”7 ‘f it

| | wiirden

} ~ fedt

Hf

werden.|Die 4 gibt erst dann grines

Licht, wenn sie davon tiliberzeugt ist, dass

der Zusatz einen sinnvollen Zweck erfillt

und seine Verwendung den Verbraucher nicht

) Evye Péi 1 fche Union

— UNFerstreizhen

irrefiihrt.| Besondere Bestimmungen_gelten

fliir Lebensmittelzusédtze wie Farbstoffe,
Sﬁﬁungsmittel/ Emulgatoren,
Stabilisatoren, Dickungs- und

Geliermittel{ Weitere Vorschriften gibt es



fir den Gehalt aanitaminen und

Mineralstoffen| in

Nahrungsergdnzungsmitteln,

Mineralstoffhéchstkonzentrationen fiir

Mineralwasser und die Zusammensetzung
spezieller Lebensmittel wie Babynahrund
und didtetischer Lebensmittel/ die zur
[Gewichtsreduzierung, zu medizinischen
Zwecken und filir $portler bestimmt sind.

Mit diesen/§orschriften werden nicht nur

die Zutaten dieser Lebensmittel geregelt,

sondern auch [geren] Angabe [au-#-dem—ﬁt—rkettlii\

Um jegliches gesundheitliche Risiko zu

vermeiden, ist die }E‘U’ genauso streng bei

der Menge von Pflanzenschutzmitteln und

/%ﬁcksténden von Tierarzneimitteln, die
noch im Lebensmittel vorhanden sind, wenn
es an den Verbraucher verkauft wird.’Es

Hormone als

"ist verboten,

Wachstumsfdrderer bei Tieren einzusetzen.

Des Weiteren gibt es Standards fﬁr/gtoffe,

die mit Lebensmitteln in Berithrung kommen,
insbesondere fir Kunststoffe. Damit soll
r;ichergestellt werden, dass %ie

Lebensmittel nicht verseuchpq dnnen. Nach

den l—E—B—rRechtsvorschriften gst es zuldassig,
[Kréuterlunleewﬁrze[zu bestrahlen, um

deren mikrobiologische Sicherheit zu

gewdhrleisten. Einige Mitgliedstaaten

erlauben auch die/Bestrahlung weiterer
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Lebensmittel, um deren Haltbarkeit zu

verlidngern oder Gesundheitsrisiken zu

verringern. Der Einsatz dieser Technik ist
jedoch/;treng geregelt und jedenfalls
nicht sehr heiﬂ‘verbreitet.iLebensmittel

kénnenl:ur dann gesundheitlich
unbedenklich sein, wenn sie von gesunden
Tieren stammen. Dieﬁaﬂrﬁmmm die

Notwendigkeit sehr ernst, kﬁﬁ# Tiere durch

geeignete '-H:e—rmeddrzﬂ':m’r:chef\ferfahren /

gesund zu erhalten und Ausbriichen

ansteckender Tierseuchen wie der Maul- und

Klauenseuche, der Schweinepest oder der

Vogelgrippe vorzubeugen. Tritt doch] ein

solcher Ausbruch/auf, wird er sorgfaltig

liberwacht, und es werden/ﬁaﬁnahmen
getroffen, um Fa-e’ Ausbreit}a-ngf der Seuche
zu verhindern. Damit[ﬂeine erkrankten
Tiere in die Nahrungskette gelangen,
miissen allelTiereTund[tierischen

Erzeugnisse[strengen

Gesundheitsanforderungen geniigen, bevor

sie in die EU eingefilihrt oder innerhalb
der EU vermarktet werden dﬁrfeqL[Ele EU-

Vorschriften verlangen auch eine

Kennzeichnung}I;ndwirtschaftlichQJ
Nutztiere, damit ]d-e-ue-n-fHerkunftﬁ;esichert

und #ﬁckverfolgt werden kann. Je nach

Tierart wird ham—BeéspiaH verlangt, dass

sie registriert werden, eine Ohrmarke

— Tipes Newy RBomarn
— limes New Feman
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tragen oder iiber einen Tierpass verfiigen.

Ein computergestiitztes Netz ermdglicht es
den Veterinadrbehérden |iberadsH in der[EU,

Informationen iiber die Versendung wvon

yA

3
lebenden Tieren, Samen, Embryonen,

[tierischen ErzeugnissenLEEEJTEerabféllen[
innerhalb der}Ed auszutauschen. Ein
farundsatz der EU~Politik lautet, dass
Tiere keinen vermeidbarenféchmerzenEoder]
fgzagﬁ1ausgesetzt werden dirfen. Die

-

Forschung hat erwiesen, dass/
landwirtschaftliché Nutztiere gesiinder

sind und bessere Lebensmittel erzeugen,

wenn sie gut behandelt und artgerecht

gehalten werden. Korperliche Belastungen

(p—8~| durch |serteehtef Haltungs-,

Transport- oder Schlachtbedingungen)

kénnen nicht nur die Tiergesundheit,

sondern auch die Fleischqualitat

beeintriachtigen. Die F&ﬂﬁﬁ%ﬁhﬁﬂﬁﬂﬂ

Verbraucher/gorgen sich in zunehmendem

Male um das Wohlergeh?? der Tiere, die
H 2 A

ihnen Fleisch/ Eier und Milchproduktq-

liefern. Dieser Sorge wird mit{hLaaa#

Vorschriften fiur die Haltungsbedingungen

von Hﬁhnern,ISchweinen]undJKalbernZsowie

fiir die Transport- und Sc%achtbedingungen

landwirtschaftlicher Nutztiere Rechnung

getragen. Diese Vorschriften werden anhand

der neuesten wissenschaftlichen

—untersthesth,,,
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Erkenntnisse regelmdRig auf den neuesten

Stand gebracht.‘!/Es ist zwecklos, die

Lebens—- und Futtermittelstandards

einzuhalten, wenn es!%ei der Herstellung fb/?

—_— Mh')ersfrgéahcn
mals

beim Ungang mit den[ Lebensmittel}{ an H d&)" /lf

der nétigen Hygiene mangelt.|Niedrige

|
Standards der Lebensmittelhygiene laden ,_fgi-t_
PaTmoneITemund [ITsterier, die zu rri _f__/
Eebensmittelvergiftungen fithren k&nnen, ﬁCthJgéfé/‘bré;C}Bh
geradezu ein, sich zu verbreiten.| Uber

Salmonellen wird in der Offentlichkeit _—-,4r7khﬁ
beiﬂ weniger berichtet als lber BSE, }f/JZJZ” rﬁad
obwohl das b@ﬁ-&hﬁeﬁ—&usgﬁmﬂﬂhﬂ ﬁ,f 1j7

Gesundheitsrisiko weitaus gréler ist. Sie

kénnen [etme—gamze—Rette—vor} H 1{

Lebensmittelerzeugnisse;‘/;efallen, wie /% Eh 5["&6[&#5}»
1A

[rohe Eier,[Geflﬁgel,ISchweine— und

U f 4ang

Rindfleisch, und fiithren jedes Jahr zu

Jhundes+erd von Todesfillen und zur H&/'n&r @47‘/75
Infektion weiterer Zigtausend Menschen. ——-AZIKJKV
Die [-E-U] hat fiir einige dieser H Furapé'/.r&he ﬂhl‘ﬁ)’)

Gesundheitsgefahren jppezdfisehe| 1 J'/Dﬁz?j'g //

Vorschriften sowie allgemeine

Hygienevorschriften fiir alle Lebens- und 5 — Zentrieren

Futtermittel erlassen. Im Zuge der

Untersfrecchen

Uberarbeitung der Vorschriften zur j{&'éi
Lebensmittelsicherheit wurden auch diese

in den letzten Jahren/gktualisiert. Die /1;?7hﬂ£7' Wieder”
Lebensmittelbetriebe miissen [fedenf Punk‘( ]—-—/ @AZG /t&

des Herstellungsprozesses feststellen, der

— Untersbreichen
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fiir die Lebensmittelsicherheit kritisch —_— Mhiﬁrfﬁ”&(;ﬁéﬁq
ist. |sebetd| dies geschehen ist, miissen sie H }Vﬂéhdcm
rSicherheitsverfahren einfiihren, |dauerhaft /’}34,; fimmite
anwendenmtandig}iiberpriifed. Kleineren er-/

Erzeugern oder solchen in abgelegenen

Gebieten, die Jtokate] Markte Eeliefern, ﬁh)’(f‘ ﬂmge/.m/:f‘

werden einige Ausnahmen gewdhrt, da Jese )
I‘EOS-E'Q-H] diese# MaBnahmen die Existenz / — AFMZ/

dieser Betriebe bedrohen konnten.

Erzeuger, fir die/gusnahman von den /éin 2@&7;5
Hygienevorschriften gelten, diirfen jedoch —_— %Cztz'

ihre Produkte nur ]Tmra-rl und nur dann H b” //7)"!?" «.//m c/oUhj
verkaufen, wenn auf dem Etikett angegeben ___Arb@],

ist, dass die normalen Vorschriften fir

|s+e] nicht gelten. Risikobewertung: auf H 1hre Erzﬂt?hl‘s\fﬁ

gesicherten und den neuesten

j unterstrei chen

wissenschaftlichen Erkenntnissen beruhende

Strategied Wenn die EU ihre Strategie der
Lebensmittelsicherheit erarbeitet und -_-cfgft

festlegt,ﬁeelchf ﬁisiken zumutbar sind, /}’) /em /ﬂm/gnj

trifft sie Entscheidungen, die auf et k!}ﬁJ‘/V
léa-ﬂd—terfed wissenschaftlichen Gutachten H bdj/‘ﬂhd&?"&h
und dem neuesten Stand der technischen L
Entwicklungen beruhen. Die Europdische 5 Ar{’a’

Kommission f]een-s-u%’a—e—s-t, dazu den H b@fmﬁf

Stadndigen Ausschuss fiir die

[Lebensmittelkette]und [Tiergesundheiq., in I—L_rl .

dem alle IE-B"'Mitgliedstaaten Krertreten H 1{ | der ﬁ/)f&'/.)g,;'fm
sind. Da standig|fieue Lebensmittel]und | Unien
neue Herstellungsmethodenj aufkommen, 5 m
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finden in der EU laufend Bewertungen und

Neubewertungen der von neuartigen
Lebensmitteln ausgehenden,ﬁisited statt.

-
Die’2002 errichtete Europdische Behdrde

fir Lebensmitte icherheit spielt dabei

eine zentrale Rolle. Bevor die E&‘darﬁber

entscheidet, ob ein.lzebenqL oder,

Futteﬂnittelerzeugnis sicher ist, und

bevor sie eine bestimmte Zutat oder einen

bestimmten Zusatzstoff zulidsst, holt sie

”
}wissenschaftlich% Gutachten ein. Bei ihrem

Risikomanagement wendet ]dTe—E'BI das

Vorsorgeprinzip an: Besteht begriindeter

Verdacht auf eiﬂ histkqﬂ trifft die

Kommission MaBnahmen, um dieses Risiko zu

begrenzen. Sie muss nicht ﬁﬂbedingd den
Nachweis abwarten, dass tatsachlich kégq
Risik¢ bestehf. Dieses Prinzip darf

natiirlich nicht als Vorwand fir

Ip;e%ek%éeﬁée%éeehefMaﬂnahmen dienen. Hat

j-—ﬂ'rheJ New Roman

H 6&{ d'hrd.unjm
[im Jahre
I ls

H Euvropé iiche Union

.1
—_— 7f ett
— fett
[eine Reike von / ek
H Sie
[ e é&fﬂ?’)‘dl’h 4
— Arval

H mnf Jeden Fall

H of

| en /z.'r}

qudihwqﬁg ~ﬁﬁh£ﬂi§£&#%§
bestimmie

’.da:ef Wissenschafi die Art des Risikos nicht HMah ven dﬂ" /ff.rafe

schliissig nachweisen konnen, so missen

doch zumindesthmmuyﬁﬂﬁﬂa¥geféhrliche

Wirkungen erkannt worden sein, bevor die

Kommission sich auf das Vorsorgeprinzip

berufen kann, um MaBnahmen gegen ein

ILebenaL'oder Futtefgmittelerzeugnis zu

treffen. Alle MaBnahmen, jwetetre die‘f
Kommissionltsi@éq, diirfen nur auf das

kﬁﬁﬁaﬁéeéiq Risiko abzielen. Sie diirfen

H of
_fett

1]

Hyf [ven der

I 5@7‘1-0{/4:4 Werdle,
) maogliche
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nicht diskriminierend sein, d. h., sie

miissen alle Erzeuger gleichermafen
betreffen. Zudem muss geprift werden,

Iwelche Kosten]und'welchen Nutzeﬁ]das

Einschreiten bzw. mangelndes Einschreiten

mit sich bringen, und es Pa££lsich nur um
exlaufigal MaBnahmen handeln, wéhrend die
Arbeit zur Erlangung gréﬁere#

wissenschaftlichef Gewissheit weitergeht.

Die Europdische Behorde fiir

ggbensmittelsicherheit ist dafiir

zustandig, die]BGJInstitutionen und

insbesondere die Europdische Kommission in

allen wissenschafa}ichen Efagen der
Erzeugung/ Verarbeitung und Vermarktuné

von Lebens- und Futtermitteln zu beraten.
Sie deckt dabei ein breites lSp'Ek‘tde ab,

unter anderem Erndhrung, |gentechnisch
verdnderte Organismen (GVO),

TiergesundheitJVartgerechte Tierhaltung

und Pflanzengesundheit. Die Beh&rde

liefert den Entscheidungstrdgern in der EU

aufﬁﬂ%ﬁa&eﬁtere{und transparentere Weise

als friher wissenschaftliche

Stellungnahmen.

_ Arial

FL
— f&it

i~ kénn
H Vorb}‘/oarjahao de
[einer | n

|/
j uherstres chen
Hf [der Ey
—— )%
/{/i} /2

— fett
1 Angebs?

L
— Arial

H wirksamere

jfd;t





